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Marka Z wiejskiego dworku  
to zupełnie nowa propozycja  
na rynku produktów mleczarskich. 

Całkowicie naturalne, zdrowe i przede 
wszystkim smaczne: masło, śmietana,  
sery czy mleko zaspokoją podniebienia 
nawet najbardziej wymagających  
smakoszy. 

Nasz sekret?

Wyłącznie tradycyjne receptury  
i najwyższa jakość produktów. 

Stosujemy bezpieczne opakowania 
zachowujące świeżość i naturalny 
smak naszych produktów.

Dbamy o środowisko, z którego  
czerpiemy przy tworzeniu produktów  
marki Z wiejskiego dworku.
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SER ŻÓŁTY BLOK Z DZIURAMI
Gramatura ok. 3 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 3
Ilość kartonów/warstwa 33
Ilość kartonów/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 90 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego wagowy

SER GOUDA, EDAMSKI
Edamski, jeden z najłagodniejszych spośród  
serów, idealnie komponuje się z każdym  
dodatkiem. Zbalansowany w smaku,  
zawiera wyraźne aromaty mleka. 

Ser Gouda, o nieco ostrzejszym i wyrazistym  
aromacie, to pełnia smaku sera dojrzewającego. 

Obydwa sery wyprodukowane są na bazie  
najświeższego mleka – prosto Z wiejskiego dworku.

SER ŻÓŁTY Z DZIURAMI 
Uwielbiamy dziury w serze! 

Cenimy je za smak i aromat, który gwarantują.  
Rozwijając naszą linię naturalnych produktów  
Z wiejskiego dworku, stworzyliśmy ser specjalnie  
z myślą o tych, dla których dziury w serze znaczą  
„więcej”, a nie „mniej”. 

Ser Z dziurami – pełny w smaku!

SER ŻÓŁTY BLOK GOUDA
Gramatura ok. 3 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 3
Ilość kartonów/warstwa 26
Ilość kartonów/paleta 500 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 90 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego wagowy

SER ŻÓŁTY BLOK EDAMSKI
Gramatura ok. 3 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 3
Ilość kartonów/warstwa 26
Ilość kartonów/paleta 500 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 90 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego wagowy
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SER MORSKI i PODLASKI
Aksamitne, lekkie, trochę zaskakujące – takie są sery  
Morski i Podlaski Z wiejskiego dworku.

To delikatne sery podpuszczkowe dojrzewające typu  
holenderskiego. Nuty kwaśne i pikantne spowodują,  
że będą znakomitym dodatkiem do sałatek i zapiekanek.

Ale najsmaczniejsze okażą się w ulubionej,  
klasycznej kanapce z serem.

SER ŻÓŁTY BLOK MORSKI
Gramatura ok. 3 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 3
Ilość kartonów/warstwa 26
Ilość kartonów/paleta 500 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 90 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego wagowy

SER ŻÓŁTY BLOK PODLASKI

Gramatura ok. 3 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 3
Ilość kartonów/warstwa 26
Ilość kartonów/paleta 500 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 90 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego wagowy

SER DOJRZEWAJĄCY 
CHILI I PAPRYKA
Ser dojrzewający z chili i papryką to ostre połączenie, 
dodające charakteru każdej przekąsce.

Oryginalny smak tego sera dojrzewającego, z pewnością 
zadowoli miłośników pikantnych dodatków.

Koniecznie spróbuj sera dojrzewającego z chili – pysznego 
przedstawiciela linii produktów Z wiejskiego dworku.

SER DOJRZEWAJĄCY CHILI I PAPRYKA

Gramatura 2,2-2,5 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 2
Ilość kartonów/warstwa 15
Ilość kartonów/paleta 105 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 60 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 210684
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SER DOJRZEWAJĄCY Z ZIELONYM PESTO

Gramatura 2,2-2,5 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 2
Ilość kartonów/warstwa 15
Ilość kartonów/paleta 105 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 60 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 210682

SER DOJRZEWAJĄCY 
Z ZIELONYM PESTO
Ser dojrzewający z zielonym pesto to smaczne 
połączenie włoskiej kuchni z serem pochodzącym 
z wyjątkowej serii Z wiejskiego dworku.

Pyszne i zdrowe przekąski podczas pikniku na świeżym 
powietrzu? Tylko z serem dojrzewającym z zielonym 
pesto!

SER DOJRZEWAJĄCY POMIDOR I BAZYLIA

Gramatura 2,2-2,5 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 2
Ilość kartonów/warstwa 15
Ilość kartonów/paleta 105 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 60 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 210680

SER DOJRZEWAJĄCY  
POMIDOR I BAZYLIA
Ser dojrzewający z pomidorem i bazylią jest idealną 
propozycją dla miłośników wyrazistych połączeń. 
To oryginalny dodatek do każdej kanapki, który nada jej 
niepowtarzalny smak. 

Ser z pomidorem i bazylią sprawdzi się zarówno przy 
rodzinnym śniadaniach, jak i wieczornych spotkaniach 
towarzyskich.
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KEFIR
Gramatura 330 g
VAT 5
j.m. szt.
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 10
Ilość kartonów/warstwa 21
Ilość kartonów/paleta 105 
Gwarantowany termin przydatności do spożycia  14 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego  5902768167153

KEFIR
Nasz kefir to naturalny smak 
w idealnej postaci.

Świetna baza do koktajli 
owocowych jak i lekkich 
śniadań. Kapitalny dodatek 
do płatków i musli. 

Niezbędny składnik każdego 
orzeźwiającego chłodnika.

Zawsze smaczny tak w domu, 
jak i w podróży.

MLEKO 2% i 3,2%
Mikrofiltrowane i pasteryzowane 
w niskiej temperaturze mleko 
Z wiejskiego dworku, za sprawą 
wyśmienitego smaku, przenosi 
do idyllicznego świata  
wspaniałości. 

To naturalny i tradycyjnie  
pyszny produkt, stworzony  
bez zbędnych dodatków. 

Skomponuje się wybornie  
z kawą i herbatą, jednak  
najlepiej smakuje solo.

MLEKO BUTELKA 1 L 3,2%
Gramatura 1 L
VAT 5
j.m. l
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 6
Ilość kartonów/warstwa 25
Ilość kartonów/paleta 100
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 12 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5902768167047

MLEKO BUTELKA 1 L 2%
Gramatura 1 L
VAT 5
j.m. l
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 6
Ilość kartonów/warstwa 25
Ilość kartonów/paleta 100
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 12 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5902768167023



TWARÓG ŚMIETANKOWY
Łagodny, ale wyrafinowany, po prostu pyszny. 
Twaróg śmietankowy jest mniej kwaśny od swojego 
klasycznego kuzyna i ma nieco niższą zawartość tłuszczu. 
Jego konsystencja jest gładsza, bardziej musowa, przez 
co znakomicie odnajdzie się w towarzystwie  
naleśników i ciast.

TWARÓG ŚMIETANKOWY

Gramatura ok. 400 g
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 10
Ilość kartonów/warstwa
Ilość kartonów/paleta 400 kg 
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 7/14 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego wagowy

ŚMIETANA 18%
Produkt idealnie nadaje się  
do wszelkiego rodzaju białych 
sosów, zagęszczania  
i zabielania zup.

Sprawdzi się jako dodatek  
zarówno do zimnych, jak 
i do ciepłych dań – śmietana 
termizowana nie warzy się. 

Lekka i aksamitna konsystencja 
śmietany nada każdej potrawie 
wyjątkowego, delikatnego smaku.

ŚMIETANA SŁOIK 250 G 18%
Gramatura 250 g
VAT 5
j.m. szt.
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 8
Ilość kartonów/warstwa 22
Ilość kartonów/paleta 220
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 16 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5901166000123
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TWARÓG PÓŁTŁUSTY 
Twaróg półtłusty jest wzorowo finezyjny. 
Zdumiewa subtelnym smakiem i idealnie  
rozpływa się w ustach. 

Pasuje do kanapek, podkreśla smak rzodkiewki 
i szczypiorku, skomponuje się świetnie z miodem.

TWARÓG TŁUSTY
Wyprodukowany z najlepszego polskiego mleka 
z zachowaniem tradycyjnej dbałości o szczegóły. 

Odpowiednia wilgotność sprawia, że twaróg  
ma aksamitną konsystencję i nie kruszy się.

Twaróg Z wiejskiego dworku to nie tylko źródło 
pełnowartościowego białka, ale także doskonały  
smak przywołujący wspomnienie dzieciństwa.

TWARÓG PÓŁTŁUSTY KRAJANKA
Gramatura ok. 400 g
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 10
Ilość kartonów/warstwa
Ilość kartonów/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 7/14 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego  wagowy

TWARÓG TŁUSTY
Gramatura ok. 400 g
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 10
Ilość kartonów/warstwa
Ilość kartonów/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 7/14 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego wagowy
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MASŁO EXTRA 82%
Prawdziwe wiejskie masło wyprodukowane  
z najczystszej śmietany. Wysoka zawartość tłuszczu, 
brak dodatków roślinnych oraz barwników sprawiają, 
że masło pozostaje długo świeże. 

Urzeka delikatnym zapachem. Doskonale 
smakuje nie tylko z chrupiącym pieczywem,  
ale także jako dodatek do gotowania i pieczenia.

MASŁO OSEŁKA 100 g i 300 g
Osełka to prawdziwy smak tradycji. 

Sposób wytworzenia oraz kształt prostopadłościanu 
nawiązują bowiem do prawdziwego wiejskiego masła.

Masło Osełka Z wiejskiego dworku polubi się 
ze świeżo wypiekanym chlebem, udoskonali  
jajecznicę, wzbogaci domowe sosy i ciasta.

 MASŁO EXTRA 200 G
Gramatura 200 g
VAT 5
j.m. szt.
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 50
Ilość kartonów/warstwa 11
Ilość kartonów/paleta 33
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 18 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5902768167009

MASŁO EXTRA OSEŁKA 100 G
Gramatura 100 g
VAT 5
j.m. szt.
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 12
Ilość kartonów/warstwa 18
Ilość kartonów/paleta 198
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 18 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5902768167085

MASŁO EXTRA OSEŁKA 300 G
Gramatura 300 g
VAT 5
j.m. szt.
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 8
Ilość kartonów/warstwa 12
Ilość kartonów/paleta 144
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 18 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5902768167061



WWW.ZWIEJSKIEGODWORKU.PL

JAJA
Każdy dzień powinien zaczynać się od tak  
pysznego i pożywnego śniadania. 

Nadzwyczaj smaczne i zdrowe jaja Z wiejskiego  
dworku, pochodzące od kur z wolnego wybiegu,  
to sielski smak i pełne witamin wnętrze.

JAJA ZIELONONÓŻKI
Samo zdrowie już od rana! Wyśmienite jaja  
od chowanej w warunkach naturalnych  
zielononóżki kuropatwianej. Żyjące w przyjaznym 
środowisku kury znoszą jaja wyjątkowo bogate  
w wartości odżywcze. 

 JAJA 10 L WOLNY WYBIEG
Gramatura opakowanie 10 szt.
VAT 5
j.m. op.
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 18
Ilość kartonów/warstwa 5
Ilość kartonów/paleta 25
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 26 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5902768167108

 JAJA 6 M ZIELONONÓŻKI
Gramatura opakowanie 6 szt.
VAT 5
j.m. op.
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton 30
Ilość kartonów/warstwa 5
Ilość kartonów/paleta 25
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 26 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5902768167122
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KIEŁBASA ŻYWIECKA
Stosowane od lat niezmienione receptury oraz głównie 
naturalne przyprawy nadają kiełbasie specyficzny 
smak, który pamiętamy jeszcze z dzieciństwa. Kiełbasa 
jest wędzona naturalnymi wiórkami wędzarniczymi 
i odpowiednio podsuszana w ściśle kontrolowanych 
warunkach. Do wyprodukowania 100 g kiełbasy używa 
się aż 115 g mięsa bez dodatku wody, ani żadnych 
substancji wiążących. 

Wszystkie kiełbasy Z wiejskiego 
dworku są wytwarzane 
ze starannie wyselekcjonowanego 
mięsa wieprzowego. 
Swój niepowtarzalny smak oraz 
aromat zawdzięczają tradycyjnym 
recepturom oraz głównie 
naturalnym przyprawom. 
Smakują doskonale zarówno 
na zimno, jak i na ciepło.

Nasze kiełbasy zadowolą 
nawet najbardziej wybredne 
podniebienie.
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KIEŁBASA FIRMOWA EKSTRA
Wyśmienita zarówno na zimno, jak i na ciepło 
– przyrządzona np. na patelni, w piekarniku lub 
na grillu. Kiełbasa ta wyprodukowana jest z czystego, 
średnio rozdrobnionego mięsa wieprzowego 
najwyższej jakości. 100 g kiełbasy zawiera aż 95% 
mięsa wieprzowego. Produkt poddany jest wędzeniu 
naturalnymi wiórkami wędzarniczymi, a następnie 
parzony i schładzany w odpowiedniej temperaturze 
powietrza. W procesie wędzenia nie używamy 
preparatów dymowych!

KIEŁBASA ŻYWIECKA
Gramatura 0,8 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton  ok. 6 kg
Ilość kartonów/warstwa  8
Ilość kartonów/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273195

KIEŁBASA FIRMOWA EKSTRA
Gramatura 2 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton ok. 6 kg
Ilość kartonów/warstwa  8
Ilość kartonów/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273197
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PALCÓWKA SUSZONA
Wyśmienita w smaku i wyjątkowa w formie. Kiełbasa 
powstaje z odpowiednio wyselekcjonowanego mięsa 
wieprzowego o określonym stopniu dojrzałości oraz 
unikalnej kompozycji przypraw. Odparowywanie części 
wody podczas procesu produkcji sprawia, że kiełbasa 
zyskuje intensywny głęboki smak, który zadowoli nawet 
najbardziej wybredne podniebienia.

Do wyprodukowania 100 g kiełbasy potrzeba aż 172 g 
mięsa.

PALCÓWKA TRADYCYJNIE 
WĘDZONA
Średnio rozdrobiona kiełbasa wieprzowa z wysokiej 
jakości mięsa, w naturalnej otoczce z jelita wieprzowego, 
poddawana jest procesowi pieczenia i wędzenia 
drewnem bukowo-olchowym. Tradycyjny smak 
prawdziwej kiełbasy.

Do wyprodukowania 100 g kiełbasy potrzeba 120 g 
mięsa wieprzowego.

PALCÓWKA SUSZONA
Gramatura 0,6 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton ok. 5 kg
Ilość kartonów/warstwa 8 
Ilość kartonów/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273199

PALCÓWKA TRADYCYJNIE WĘDZONA

Gramatura 1,2 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton ok. 6 kg
Ilość kartonów/warstwa 8
Ilość kartonów/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273111



SZYNKA Z PODLASIA
Gramatura 1,5 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton ok. 7 kg
Ilość kartonów/warstwa 8
Ilość kartonów/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273189

SZYNKA TRADYCYJNIE WĘDZONA
Gramatura 1,2 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton ok. 7 kg
Ilość kartonów/warstwa  8
Ilość kartonów/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273196

SZYNKA Z PODLASIA 
Specyficzny smak i krucha soczysta konsystencja szynki 
to zasługa wyjątkowych przypraw, sposobu peklowania 
oraz mocnego wędzenia. Każda z szynek jest ręcznie 
oczyszczana, a następnie sznurowana. Produkt 
doskonale się plastruje. 

Do wyprodukowania 100 g szynki użyto 96 g wysokiej 
jakości mięsa.

SZYNKA TRADYCYJNIE 
WĘDZONA 
Najlepszej jakości mięso szynki wieprzowej, 
w towarzystwie niezwykle aromatycznych przypraw, 
poddawane jest procesowi peklowania na sucho. 
Następnie szynka wędzona jest dymem z drewna 
bukowo-olchowego i pieczona w wysokiej temperaturze 
według dawnych receptur. 

Do wyprodukowania 100 g szynki  
potrzeba aż 120 g surowca.
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POLĘDWICA SUSZONA

Gramatura 1 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton ok. 5 kg
Ilość kartonów/warstwa 8
Ilość kartonów/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273132

POLĘDWICA TRADYCYJNIE WĘDZONA

Gramatura 1,2 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton ok. 6 kg
Ilość kartonów/warstwa 8 szt.
Ilość kartonów/paleta 400 kg 
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273127

POLĘDWICA SUSZONA
Wyrafinowany smak i wysoka jakość polędwicy 
to zasługa nie tylko najwyższej jakości mięsa, ale także 
sposobu jego peklowania, specyficznej kompozycji 
przypraw, jak również procesu dojrzewania w ściśle 
kontrolowanych warunkach. 

Do wyprodukowania 100 g polędwicy użyto 143 g 
mięsa.

POLĘDWICA TRADYCYJNIE 
WĘDZONA
Najlepszej jakości mięso z polędwicy wieprzowej 
w pierwszej kolejności poddawane jest procesowi 
dojrzewania. Następnie jest wędzone, parzone 
i podpiekane w naturalnym procesie wędzenia 
dymem z drewna bukowo-olchowego. Polędwica 
zachowuje swój naturalny kształt zyskując przy tym 
niepowtarzalny, wyjątkowy smak.

Na 100 g wędliny użyto 120 g świeżego mięsa.BOCZEK CESARSKI
Gramatura 1,5 kg
VAT 5
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton ok. 8 kg
Ilość kartonów/warstwa  8
Ilość kartonów/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273198
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TRADYCYJNE WĘDZENIE
Wędzenie tradycyjne to jedna z najstarszych 
metod konserwacji żywności. Polega na 
przetrzymywaniu produktu w atmosferze 
dymu, wytwarzanego podczas procesu 
spalania drewna oraz na stopniowym 
podnoszeniu temperatury pomieszczenia – 
komory, w której znajdują się produkty,  
a tym samym podnoszenie temperatury 
samego produktu. 

Dym nadaje produktom zarówno aromat 
jak i kolor, zależą one od rodzaju mieszanki 
drewna. W naszej wędzarni używany drewna 
bukowego i olchowego.

Po uzyskaniu odpowiedniego koloru produktu 
temperaturę podnosi się, przechodząc tym 
samym do procesu pieczenia. 

Całkowity czas procesu w tej technologii 
wynosi ok 6-8 godzin.

BOCZEK CESARSKI 
Znikoma ilość dodatków, ręczne sznurowanie 
oraz wędzenie naturalnymi wiórkami wędzarniczymi, 
a także odpowiedni sposób parzenia i schładzania 
mięsa powoduje, że otrzymujemy produkt 
o wyjątkowym, delikatnym acz charakterystycznym 
smaku. 

Do wyprodukowania 100 g boczku użyto 99% czystego 
mięsa.

PASZTET
Gramatura 1 kg
VAT 5%
j.m. kg
Ilość w opakowaniu zbiorczym/karton ok. 10 kg
Ilość kartonów/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatności do spożycia 14 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 213746

PASZTET DROBIOWY
Doskonały, kremowy i delikatny pasztet z mięsa 
drobiowego z dodatkiem mięsa wieprzowego 
i tradycyjnych przypraw.

Znakomicie sprawdzi się jako przystawka, a także jako 
dodatek do pieczywa.

 



Lublin 
ul. Budowlana 48, 20-469 Lublin 

tel./fax: +48 81 506 56 56 
lublin@alpan.pl

Łuków 
al. Wojska Polskiego 61, 21-400 Łuków 

tel./fax: +48 25 798 92 75; tel./fax: +48 25 798 92 76 
lukow@alpan.pl

Mława 
ul. Graniczna 8, 06-500 Mława 

tel. +48 23 654 37 89; fax: +48 23 654 00 51 
mlawa@alpan.pl

Olsztyn 
ul. Towarowa 7, 10-416 Olsztyn 

tel. +48 89 537 20 30; fax: +48 89 526 44 74 
olsztyn@alpan.pl

Płock 
ul. Kostrogaj 5, 09-400 Płock 

tel. +48 24 364 79 10; fax: +48 24 364 79 27 
plock@alpan.pl

Poznań 
ul. Olszynowa 35, 62-081 Wysogotowo 

tel. +48 61 816 11 01; fax: +48 61 816 11 30 
poznan@alpan.pl

Rzeszów 
Malawa 892A, 36-007 Krasne 

tel. kom. +48 881 956 796 
rzeszow@alpan.pl

Siedlce 
ul. Budowlana 3D, 08-110 Siedlce 

tel. +48 25 506 56 56; fax: +48 25 631 02 23 
siedlce@alpan.pl

DYSTRYBUTOR:

ALPAN MACIEJ PANKIEWICZ SP.J.

ul. Annopol 24 
03-236 Warszawa 

tel. +48 22 510 29 00  
fax: +48 22 510 29 02  
fax: +48 22 510 29 27 

alpan@alpan.pl

NASZE ODDZIAŁY:

WWW.ZWIEJSKIEGODWORKU.PL

Suwałki 
ul. Waryńskiego 41B, 16-400 Suwałki 

tel. +48 87 562 77 55;  
fax: +48 87 562 77 54; fax: +48 87 566 24 81 

suwalki@alpan.pl




