Dziedzictiwo smakuw
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Dziedzictiwo smakuw

Marka Z wiejskiego dworku
to zupetnie nowa propozycja
na rynku produktow mleczarskich.

Catkowicie naturalne, zdrowe i przede
wszystkim smaczne: masto, Smietana,
sery czy mleko zaspokojg podniebienia
nawet najbardziej wymagajgcych
smakoszy.

WWW.ZWIEJSKIEGODWORKU.PL

Nasz sekret?

Wytgcznie tradycyjne receptury
I Nnajwyzsza jakos¢ produktow.

Stosujemy bezpieczne opakowania
zachowujgce SwiezoscC i naturalny
smak naszych produktow.

Dbamy o srodowisko, z ktorego
czerpiemy przy tworzeniu produktow
marki Z wiejskiego dworku.




Dziedzictwo smake

SER ZOETY BLOK Z DZIURAMI

Gramatura ok.3kg
VAT 5
j-m. kg
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 3
llos¢ kartonéw/warstwa 33
llo$¢ kartonow/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatnosci do spozycia 90 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego Wagowy

SER ZOLTY BLOK GOUDA

Gramatura ok.3kg
VAT 5
j.m. kg
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 3
llo$¢ kartondw/warstwa 26
llo$¢ kartondw/paleta 500 kg
Gwarantowany termin przydatnosci do spoiycia 90 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego wagowy

SER ZOLTY BLOK EDAMSKI

Gramatura ok.3kg
VAT 5
j.m. kg
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 3
Ilos¢ kartondw/warstwa 26
Ilos¢ kartondw/paleta 500 kg
Gwarantowany termin przydatnosci do spoiycia 90 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego wagowy
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SER ZOLTY Z DZIURAMI

Uwielbiamy dziury w serze!

Cenimy je za smak i aromat, ktéry gwarantuja.
Rozwijajac nasza linie naturalnych produktow

Z wiejskiego dworku, stworzyliSmy ser specjalnie
z myslg o tych, dla ktérych dziury w serze znaczg
Jwiecej’, a nie ,mniej".

Ser Z dziurami - petny w smakul!
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SER GOUDA, EDAMSKI

Edamski, jeden z najtagodniejszych sposrod
seréw, idealnie komponuje sie z kazdym
dodatkiem. Zbalansowany w smaku,
zawiera wyrazne aromaty mleka.

Ser Gouda, 0 nieco ostrzejszym i wyrazistym
aromacie, to petnia smaku sera dojrzewajgcego.

Obydwa sery wyprodukowane sg na bazie
najswiezszego mleka - prosto Z wiejskiego dworku.




SER MORSKI i PODLASKI

Aksamitne, lekkie, troche zaskakujgce - takie sg sery
Morski i Podlaski Z wiejskiego dworku.

To delikatne sery podpuszczkowe dojrzewajace typu
holenderskiego. Nuty kwasne i pikantne spowodujg,
ze bedg znakomitym dodatkiem do safatek i zapiekanek.

Ale najsmaczniejsze okazg sie w ulubionej,
klasycznej kanapce z serem.
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SER DOJRZEWAJACY
CHILI | PAPRYKA

Ser dojrzewajgcy z chili i papryka to ostre potaczenie,
dodajgce charakteru kazdej przekasce.

Oryginalny smak tego sera dojrzewajgcego, z pewnoscig
zadowoli mitosnikow pikantnych dodatkow.

Koniecznie sprobuj sera dojrzewajacego z chili - pysznego
przedstawiciela linii produktow Z wiejskiego dworku.
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SER ZOLTY BLOK MORSKI
Gramatura ok.3kg
VAT 5
j-m. kg
llo$¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 3
llo$¢ kartonw/warstwa 26
llos¢ kartonéw/paleta 500 kg
Gwarantowany termin przydatnosc do spozycia 90 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego wagowy
SER ZOLTY BLOK PODLASKI
Gramatura ok.3kg
VAT 5
j-m. kg
llo$¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 3
llos¢ kartonw/warstwa 26
llo$¢ karton6w/paleta 500 kg
Gwarantowany termin przydatnosd do spozycia 90 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego wagowy

SER DOJRZEWAJACY CHILI | PAPRYKA

Gramatura 2,2-25kg
VAT 5
jm. kg
Ilo$¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 2
llos¢ kartonéw/warstwa 15 {
llo$¢ kartonw/paleta 105 kg
Gwarantowany termin przydatnosci do spoiycia 60 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 10684
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Dziedzictwo smaku

SER DOJRZEWAJACY Z ZIELONYM PESTO

Gramatura 2,2-25kg
VAT 5
j.m. kg
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 2
llos¢ kartondw/warstwa 15
llos¢ kartondw/paleta 105 kg
Gwarantowany termin przydatnosci do spozycia 60 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 210682

SER DOJRZEWAJACY POMIDOR | BAZYLIA

Gramatura 2,2-25kg
VAT 5
j.m. kg
llo$¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 2
llos¢ kartondw/warstwa 15
llos¢ kartondw/paleta 105 kg
Gwarantowany termin przydatnosci do spozycia 60 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 210680
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SER DOJRZEWAJACY
Z ZIELONYM PESTO

Ser dojrzewajacy z zielonym pesto to smaczne
potgczenie wioskiej kuchni z serem pochodzacym
7 wyjatkowej serii Z wiejskiego dworku.

Pyszne i zdrowe przekaski podczas pikniku na $wiezym
powietrzu? Tylko z serem dojrzewajgcym z zielonym
pesto!

SER DOJRZEWAJACY
POMIDOR | BAZYLIA

Ser dojrzewajgcy z pomidorem i bazylig jest idealng
propozycjg dla mitosnikdw wyrazistych potaczen.

To oryginalny dodatek do kazdej kanapki, ktory nada jej
niepowtarzalny smak.

Ser z pomidorem i bazylig sprawdzi sie zaréwno przy
rodzinnym $niadaniach, jak i wieczornych spotkaniach
towarzyskich.




MLEKO 2% i 3,2%

Mikrofiltrowane i pasteryzowane |
w niskiej temperaturze mleko i
Z wiejskiego dworku, za sprawg
wySmienitego smaku, przenosi
do idyllicznego Swiata
wspaniatosci.

To naturalny i tradycyjnie
pyszny produkt, stworzony
bez zbednych dodatkdw.

Skomponuje sie wybornie
z kawg i herbatg, jednak
najlepiej smakuje solo.

KEFIR
Nasz kefir to naturalny smak -

w idealnej postaci. - .

Swietna baza do koktajli
owocowych jak i lekkich
$niadan. Kapitalny dodatek
do ptatkdw i musli.

Niezbedny sktadnik kazdego 1
orzezwiajacego chtodnika. * “

Zawsze smaczny tak w domu,
jak i w podrézy.

MLEKO BUTELKA 1 L 3,2%
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Gramatura 1L
VAT 5
j.m. |
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 6
llo$¢ kartondw/warstwa 25
llo$¢ kartonéw/paleta 100
Gwarantowany termin przydatnosc do spozycia 12 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5902768167047
MLEKO BUTELKA 1 L 2%

Gramatura 1L
VAT 5
j-m. |
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 6
Ilos¢ kartondw/warstwa 25
llo$¢ kartonéw/paleta 100
Gwarantowany termin przydatnosci do spozycia 12 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5902768167023
KEFIR

Gramatura 330g
VAT 5
j.m. st
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 10
Ilos¢ kartondw/warstwa 21
llos¢ kartonéw/paleta

Gwarantowany termin przydatnosc do spozycia

Kod kreskowy opakowania jednostkowego




SMIETANA 18%

Produkt idealnie nadaje sie
do wszelkiego rodzaju biatych
sosoéw, zageszczania

i zabielania zup.

Sprawdzi sie jako dodatek
zarowno do zimnych, jak
i do cieptych dan - Smietana

SMIETANA SEOIK 250 G 18% termizowana nie warzy sie.
S;mat““’ 25§g Lekka i aksamitna konsystencja
im o Smietany nada kazdej potrawie
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 8 wyjatkowego, delikatnego smaku.
llos¢ kartonéw/warstwa 22

llos¢ kartondw/paleta 220

Gwarantowany termin przydatnosc do spozycia 16 dni

Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5901166000123

TWAROG SMIETANKOWY

tagodny, ale wyrafinowany, po prostu pyszny.

TWAROG SMIETANKOWY

S;mat“'a ok 400¢ Twardg Smietankowy jest mniej kwasny od swojego

in ksg klasycznego kuzyng i ma nieco niZszq z.avvartoéc’ thuszczu.
loéC w opakowaniu zbiorcaym/karton 10 Jego konsyﬁgnqa jest g+aqsza, bardzie] musowa, przez
kel S co znakomicie odnajdzie sie w towarzystwie

llos¢ kartondw/paleta 400kg nalesnikow i ciast.

Gwarantowany termin przydatnosd do spozycia 7/14 dni

Kod kreskowy opakowania jednostkowego wagowy




TWAROG POLTLUSTY

Twarodg pottiusty jest wzorowo finezyjny.
Zdumiewa subtelnym smakiem i idealnie
rozptywa sie w ustach.

Pasuje do kanapek, podkresla smak rzodkiewki
i szczypiorku, skomponuje sie Swietnie z miodem.

TWAROG TLUSTY

Wyprodukowany z najlepszego polskiego mleka
z zachowaniem tradycyjnej dbatosci o szczegoty.

Odpowiednia wilgotnos¢ sprawia, ze twardg
ma aksamitng konsystencje i nie kruszy sie.
Twardg Z wiejskiego dworku to nie tylko zrodto

petnowartosciowego biatka, ale takze doskonaty
smak przywotujgcy wspomnienie dziecinstwa.

TWAROG POLTEUSTY KRAJANKA
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Gramatura ok.400 g
VAT 5
j-m. kg
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 10
llos¢ kartondw/warstwa
llos¢ kartondw/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatnosc do spozycia 7/14 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego wagowy
TWAROG TLUSTY
Gramatura 0k.400g
VAT 5
j.m. kg
Ilo$¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 10
llo$¢ kartonw/warstwa
llos¢ kartonéw/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatnosc do spozycia 7/14 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego wagowy
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MASEO EXTRA 200 G

Dziedzictwo smaku

Gramatura 2008
VAT 5
j.m. sit.
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 50
llos¢ kartondw/warstwa 11
llos¢ kartondw/paleta 33
Gwarantowany termin przydatnosc do spozycia 18 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5902768167009
MASEO EXTRA OSELKA 100 G
Gramatura 100g
VAT 5
j.m. sit.
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 12
llos¢ kartonéw/warstwa 18
llos¢ kartonéw/paleta 198
Gwarantowany termin przydatnosd do spozycia 18 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5902768167085
MASEO EXTRA OSEEKA 300 G
Gramatura 300g
VAT 5
j.m. sit.
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 8
llos¢ kartonw/warstwa 12
ow/paleta 144
7ydatnosci do spoiycia 18 dni
ostkowego 5902768167061
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MASEO EXTRA 82%

Prawdziwe wiejskie masto wyprodukowane

z najczystszej $Smietany. Wysoka zawartosc¢ ttuszczu,
brak dodatkéw roslinnych oraz barwnikéw sprawiajg,
ze masto pozostaje dtugo Swieze.

Urzeka delikatnym zapachem. Doskonale
smakuje nie tylko z chrupigcym pieczywem,
ale takze jako dodatek do gotowania i pieczenia.

Mashy

FUEOSE fag gy -

82%

MASEO OSELKA 100 gi300 g

Osetka to prawdziwy smak tradycji.

Sposoéb wytworzenia oraz ksztatt prostopadtoscianu
nawigzuja bowiem do prawdziwego wiejskiego masta.

Masto Osetka Z wiejskiego dworku polubi sie
ze Swiezo wypiekanym chlebem, udoskonali
jajecznice, wzbogaci domowe sosy i ciasta.
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JAJA

Kazdy dzien powinien zaczynac sie od tak
pysznego i pozywnego sniadania.

Nadzwyczaj smaczne i zdrowe jaja Z wiejskiego
dworku, pochodzace od kur z wolnego wybiegu,
to sielski smak i petne witamin wnetrze.

JAJA ZIELONONOZKI

Samo zdrowie juz od rana! Wysmienite jaja

od chowanej w warunkach naturalnych
zielonondzki kuropatwianej. Zyjace w przyjaznym
Srodowisku kury znoszg jaja wyjgtkowo bogate
w wartosci odzywcze.
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JAJA 10 L WOLNY WYBIEG

Gramatura opakowanie 10 szt.
VAT 5
j.m. op.
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 18
llos¢ kartondw/warstwa 5
llos¢ kartondw/paleta 25
Gwarantowany termin przydatnosc do spozycia 26 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5902768167108
JAIA6 M ZI ELONONOZKI
Gramatura opakowanie 6 szt.
VAT 5
jm. op.
llo$¢ w opakowaniu zbiorczym/karton 30
llos¢ kartondw/warstwa 5
llos¢ kartonéw/paleta 25
Gwarantowany termin przydatnosd do spozycia 26 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 5902768167122
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Wszystkie kietbasy Z wiejskiego
dworku sg wytwarzane

ze starannie wyselekcjonowanego
miesa wieprzowego.

Swoj niepowtarzalny smak oraz
aromat zawdzieczajg tradycyjnym
recepturom oraz gtéwnie
naturalnym przyprawom.
Smakujg doskonale zarowno

na zimno, jak i na ciepto.

Nasze kietbasy zadowolg
nawet najbardziej wybredne
podniebienie.

SKIEGODWORKU.PL
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KIELBASA ZYWIECKA

Stosowane od lat niezmienione receptury oraz gtéwnie
naturalne przyprawy nadajg kietbasie specyficzny
smak, ktoéry pamietamy jeszcze z dziecinstwa. Kietbasa
jest wedzona naturalnymi wiérkami wedzarniczymi

i odpowiednio podsuszana w $cisle kontrolowanych
warunkach. Do wyprodukowania 100 g kietbasy uzywa
sie az 115 g miesa bez dodatku wody, ani zadnych
substancji wigzgcych.




KIELBASA FIRMOWA EKSTRA

Wysmienita zaréwno na zimno, jak i na ciepto

- przyrzgdzona np. na patelni, w piekarniku lub

na grillu. Kietbasa ta wyprodukowana jest z czystego,
Srednio rozdrobnionego miesa wieprzowego
najwyzszej jakosci. 100 g kietbasy zawiera az 95%
miesa wieprzowego. Produkt poddany jest wedzeniu
naturalnymi widrkami wedzarniczymi, a nastepnie
parzony i schtadzany w odpowiedniej temperaturze
powietrza. W procesie wedzenia nie uzywamy

preparatow dymowych!

KIELBASA ZYWIECKA

B
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Gramatura 08kg
VAT 5
j-m. kg
llo$¢ w opakowaniu zbiorczym/karton ok.6 kg
llos¢ kartonw/warstwa 8
llos¢ kartonéw/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatnosc do spozycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273195
KIELBASA FIRMOWA EKSTRA

Gramatura 2kg
VAT 5
j-m. kg
llo$¢ w opakowaniu zbiorczym/karton ok.6 kg
llos¢ kartonéw/warstwa 8
llos¢ kartondw/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatnosd do spozycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273197
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Dziedzictwo smalku

PALCOWKA SUSZONA

Gramatura 0,6kg
VAT 5
j.m. kg
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton ok.5kg
llos¢ kartondw/warstwa 8
llos¢ kartonéw/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatnosc do spozycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273199

PALCOWKA TRADYCYJNIE WEDZONA

Gramatura 1,2kg
VAT 5
jm. kg
llo$¢ w opakowaniu zbiorczym/karton ok. 6 kg
llos¢ kartondw/warstwa 8
llos¢ kartondw/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatnosci do spozycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273111
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PALCOWKA SUSZONA

Wysmienita w smaku i wyjgtkowa w formie. Kietbasa
powstaje z odpowiednio wyselekcjonowanego miesa
wieprzowego o okreslonym stopniu dojrzatosci oraz
unikalnej kompozycji przypraw. Odparowywanie czesci
wody podczas procesu produkcji sprawia, ze kietbasa
zyskuje intensywny gteboki smak, ktéry zadowoli nawet
najbardziej wybredne podniebienia.

Do wyprodukowania 100 g kietbasy potrzebaaz 172 g
miesa.

PALCOWKA TRADYCYINIE
WEDZONA

Srednio rozdrobiona kietbasa wieprzowa z wysokiej
jakosci miesa, w naturalnej otoczce 7z jelita wieprzowego,
poddawana jest procesowi pieczenia i wedzenia
drewnem bukowo-olchowym. Tradycyjny smak
prawdziwej kietbasy.

Do wyprodukowania 100 g kietbasy potrzeba 120 g
miesa wieprzowego.




SZYNKA Z PODLASIA

Specyficzny smak i krucha soczysta konsystencja szynki
to zastuga wyjatkowych przypraw, sposobu peklowania
oraz mocnego wedzenia. Kazda z szynek jest recznie
0Czyszczana, a nastepnie sznurowana. Produkt
doskonale sie plastruje.

Do wyprodukowania 100 g szynki uzyto 96 g wysokiej
jakosci miesa.

SZYNKA TRADYCY|NIE
WEDZONA

Najlepszej jakosci mieso szynki wieprzowej,

w towarzystwie niezwykle aromatycznych przypraw,
poddawane jest procesowi peklowania na sucho.
Nastepnie szynka wedzona jest dymem z drewna
bukowo-olchowego i pieczona w wysokiej temperaturze
wedtug dawnych receptur.

Do wyprodukowania 100 g szynki
potrzeba az 120 g surowca.

SZYNKA Z PODLASIA
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Gramatura 1,5kg
VAT 5
j-m. kg
[lo$¢ w opakowaniu zbiorczym/karton ok.7kg
llos¢ kartonw/warstwa 8
llos¢ kartonéw/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatnosc do spozycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273189
SZYNKA TRADYCYJNIE WEDZONA

Gramatura 1,2kg
VAT 5
j-m. kg
llo$¢ w opakowaniu zbiorczym/karton ok.7kg
llos¢ kartonéw/warstwa 8
llo¢ karton6w/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatnosc do spozycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273196
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POLEDWICA SUSZONA

Gramatura kg
VAT 5
jm. kg
llo$¢ w opakowaniu zbiorczym/karton ok.5kg
llos¢ kartonéw/warstwa 8
llos¢ kartondw/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatnosc do spoycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273132
POLEDWICA TRADYCYJNIE WEDZONA
Gramatura 1,2kg
VAT 5
jm. kg
llo$¢ w opakowaniu zbiorczym/karton ok. 6 kg
llos¢ kartonéw/warstwa 8 stt.
llo$¢ kartondw/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatnosc do spozycia 21 dni
Kod kreskowy opakowania jednostkowego 273127
BOCZEK CESARSKI
Gramatura 1,5kg
VAT 5
jm. kg
llos¢ w opakowaniu zbiorczym/karton ok. 8 kg
llos¢ kartonéw/warstwa 8
llos¢ kartondw/paleta 400 kg
ntowany termin przydatnosci do spoiycia 21 dni
N3 273198

POLEDWICA SUSZONA

Wyrafinowany smak i wysoka jakos$¢ poledwicy

to zastuga nie tylko najwyzszej jakosci miesa, ale takze
sposobu jego peklowania, specyficznej kompozydji
przypraw, jak réwniez procesu dojrzewania w $cisle
kontrolowanych warunkach.

Do wyprodukowania 100 g poledwicy uzyto 143 g
miesa.

POLEDWICA TRADYCY|NIE
WEDZONA

Najlepszej jakosci mieso z poledwicy wieprzowej
w pierwszej kolejnosci poddawane jest procesowi
dojrzewania. Nastepnie jest wedzone, parzone

i podpiekane w naturalnym procesie wedzenia
dymem z drewna bukowo-olchowego. Poledwica
zachowuje swoj naturalny ksztatt zyskujgc przy tym
niepowtarzalny, wyjgtkowy smak.

Na 100 g wedliny uzyto 120 g Swiezego miesa.




BOCZEK CESARSKI

Znikoma ilos¢ dodatkdw, reczne sznurowanie

oraz wedzenie naturalnymi wiérkami wedzarniczymi,
a takze odpowiedni sposob parzenia i schtadzania
miesa powoduje, ze otrzymujemy produkt

o wyjatkowym, delikatnym acz charakterystycznym
smaku.

Do wyprodukowania 100 g boczku uzyto 99% czystego
miesa.

PASZTET DROBIOWY

Doskonaty, kremowy i delikatny pasztet z miesa
drobiowego z dodatkiem miesa wieprzowego
i tradycyjnych przypraw.

Znakomicie sprawdzi sie jako przystawka, a takze jako
dodatek do pieczywa.
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TRADYCYJNE WEDZENIE

Wedzenie tradycyjne to jedna z najstarszych
metod konserwadji zywnosci. Polega na
przetrzymywaniu produktu w atmosferze
dymu, wytwarzanego podczas procesu
spalania drewna oraz na stopniowym
podnoszeniu temperatury pomieszczenia —
komory, w ktérej znajdujg sie produkty,

a tym samym podnoszenie temperatury
samego produktu.

Dym nadaje produktom zaréwno aromat
jak i kolor, zalezg one od rodzaju mieszanki
drewna. W naszej wedzarni uzywany drewna
bukowego i olchowego.

Po uzyskaniu odpowiedniego koloru produktu
temperature podnosi sie, przechodzac tym
samym do procesu pieczenia.

Catkowity czas procesu w tej technologii
wynosi ok 6-8 godzin.

PASZTET

Gramatura kg
VAT 5%
j-m. ke
llo$¢ w opakowaniu zbiorczym/karton ok. 10 kg
llos¢ kartonéw/paleta 400 kg
Gwarantowany termin przydatnosci do spoiycia

Kod kreskowy opakowania jednostkowego




DYSTRYBUTOR:

ALPAN MACIE) PANKIEWICZ SP.).

ul. Annopol 24
03-236 Warszawa
tel. +48 22 510 29 00
fax: +48 22 510 29 02
fax: +48 22 510 29 27
alpan@alpan.pl

NASZE ODDZIALY:

Lublin Ptock
ul. Budowlana 48, 20-469 Lublin ul. Kostrogaj 5, 09-400 Ptock
tel./fax: +48 81 506 56 56 tel. +48 24 364 79 10; fax: +48 24 364 79 27
lublin@alpan.pl plock@alpan.pl
tukoéw Poznan
al. Wojska Polskiego 61, 21-400 tukow ul. Olszynowa 35, 62-081 Wysogotowo
tel./fax: +48 25 798 92 75; tel./fax: +48 25 798 92 76 tel. +48 61 816 11 01; fax: +48 61 816 11 30
lukow@alpan.pl poznan@alpan.pl
Miawa Rzeszéw
ul. Graniczna 8, 06-500 Mtawa Malawa 892A, 36-007 Krasne
tel. +48 23 654 37 89; fax: +48 23 654 00 51 tel. kom. +48 881 956 796
mlawa@alpan.pl rzeszow@alpan.pl
Olsztyn Siedlce
ul. Towarowa 7, 10-416 Olsztyn ul. Budowlana 3D, 08-110 Siedlce
tel. +48 89 537 20 30; fax: +48 89 526 44 74 tel. +48 25 506 56 56; fax: +48 25 631 02 23
olsztyn@alpan.pl siedlce@alpan.pl
Suwatki

ul. Warynskiego 41B, 16-400 Suwatki
tel. +48 87 562 77 55;
fax: +48 87 562 77 54; fax: +48 87 566 24 81
suwalki@alpan.pl
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